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Anita Nésslander och Hans Hedblad vid Are by- och Tersﬁérenlng forbereder nu den bakelsetévling som ska

leda fram fill en officiell Arebakelse. Arebakelsen ska sedan éias i massupplaga pé Ares jubileumsdag i mars.
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Nu ska Arebakelsen fédas. En ny bakelse, kompone-
rad pd ett sait s att den kan dtas i massupplaga pd
Ares 100-Grsdag som vinfersportort.

Det 4r Are by- och turistforen-
ing som nu lanserar idén om
en stor bakelsetdvling infor
det stundande 100-arsjubileet.
Vinnarbakelsen blir sedan ba-
sen i det stora tartkalas som
by- och turistféreningen vill bju-
da Arebor och skidturister pa i
mars.

— P4 eftermiddagen 7 mars
manifesterar vi jubileet genom
att vi gemensamt i byn bjuder
gaster och Arebor pa den nya
Arebakelsen, sager Hans Hed-

12 éreidag

blad vid Are by- och turistfor-
ening.

Men by- och turistférening-
en tanker inte satsa pengar pa
att képa Arebakelser. Det blir
i stallet det samlade naringsli-
vet i Are som star for kalaset.
Det som férenar ir Arebakelsen
som ska kunna bakas av savil
proffs som amatérer.

— Varje restaurang och butik
som vill och har méjlighet ba-
kar egna bakelser och bjuder
pa. Kan man inte baka, men

anda vill bjuda p4 tarta, sa far
man fraga om nagot av byns
bagerier kan hjilpa till, fortsit-
ter Hedblad.

Att Arebakelsen ska ga att
massproducera ar ett annat kri-
terium som alla bakelsebagare
maste beakta.

— Det gar alltsa inte att go-
ra en snostjarna med vit gla-
syr. Tank dig att sta och géra
alla snckristallerna, sager Anita
Nasslander som ocksa arbetar
med tévlingens utformning.

tavlingsregler

Tavlingsregler i korthet:

ROIMMER KNAPPAST
AREBARELSEN ATTSE UT

I. Ingredienserna ska ga att kopa i dagligvarubutiker med standardsorti-
ment. Ingredienslista ska bifogas och det firdiga receptet &r fritt att anvén-

da. Tva stycken bakelser ska limnas in.

II. Bakelsen ska gé att konvertera (baka om) till en tarta. Viktig detalj efter-
som Arebakelsen skapas for det stora tartkalaset 7 mars.

1. Bakelsen ska limpa sig fér massproduktion.

IV. Tavlingen 4r 6ppen for privatpersoner och féretag i Are Kommun.
Bedémning: En jury bedémer vilken bakelse som slutligen bli Arebakelsen.
Bedémningsgrunder: Utseende och smak.

— Tanken ar att alla ska kunna
vara med att tavla. Alla som &r
bakintresserade, fortsitter hon.

— Sedan hoppas vi férstas
att bagerierna i byn hoppar pa
det har.

Om ett par veckor raknar
Are by- och turistforening med

att alla tdvlande ska kunna lam-
na sina tavlingsbidrag.

Areidag aterkommer till Are-
bakelsen och det stora tartkala-
set nista vecka.
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